... jeder kann
kochen

Maronensuppe

Wirzelgemiise und den Lauch waschen, und in kleine
Wairfel schneiden. In einem groRen Topf scharf anbraten,
dann mit dem WeiBwein abloschen. Gemusebriihe,
Wasser, Muskat und Zimt dazugeben und zugedeckt ca. 15
Minuten kodcheln lassen.

Die Suppe plirieren, die Sahne hinzugeben und mit Salz
und Pfeffer abschmecken.

https://www.mestragon.de/rezepte/maronensuppe/

Zutaten fiir 4 Personen:

400 g Maronen

Stange Lauch

Stk Karotte

Stk Petersilienwurzel
Y Knolle Sellerie
1 EL Instant Gemusebriihe
700 ml Wasser
150 ml Weillwein
1 BecherSahne
Y TL Zimt
1 Prise Muskat

Salz und Pfeffer



