... jeder kann
kochen

vegetarische Pide

Den Feta in kleine Wiirfel schneiden, mit Créme fraiche
und Oregano in eine Schiissel geben. Die Friihlingszwiebeln
in kleine Ringe schneiden, ebenfalls in die Schissel geben
und alles gut verriihren. Mit etwas Salz und Pfeffer
abschmecken.

Die ausgerollten Pide mit der Masse belegen und bei 230°
Umluft, mittlere Schiene, fiir ca. 10 Minuten fertig backen.

Wer mochte kann noch etwas geriebenen Kase Uber die
Pide geben.

https://www.mestragon.de/rezepte/vegetarischepide/

Zutaten fiir 3 Pide:

180 g Feta
Bund Frihlingszwiebeln

EL Créme fraiche
EL Oregano
Salz
Pfeffer
AuRerdem

Pide - Teigrezept

(www.mestragon.de/rezepte/pide-teigrezept/)



