... jeder kann
kochen

Marokkanische Marinade

Koriandergriin klein hacken. Den Saft der halben Limette
und den Schalenabrieb in ein Gefals geben. Den Koriander
und die restlichen Gewiirze, sowie das Olivendl dazu geben
und verrihren.

Fleisch mit der Marinade einreiben und fir 24 Stunden
marinieren lassen.

https://www.mestragon.de/rezepte/marokkanische-marinade/
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Putenfleisch
Koriandergrin
Kreuzkiimmel

Pfeffer

Kurkuma

Limette, unbehandelt
Olivenol

Salz



