... jeder kann
kochen

Kartoffelpfanne

Kartoffeln waschen, schilen und in Stifte schneiden. Das Ol
in einer Pfanne erhitzen und die Kartoffeln darin 10
Minuten anbraten. Salz, Pfeffer und den Kiimmel zugeben.

Den Gemiusefond aufgieRen und bei geschlossenem Deckel
fir weitere 10 Minuten kochen.

Das restliche Gemiise fein wiirfeln und 5 Minuten vor Ende
der Garzeit dazugeben.

Die Sahne und den geriebenen Kase zur Masse geben und
gut untermengen. Kartoffelpfanne mit Schnittlauch
anrichten.

https://www.mestragon.de/rezepte/kartoffelpfanne/
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Speckwiirfel
Gewdlrzgurken
Zwiebel, klein
Knoblauchzehe
Karotte
Gemiusefond
Sahne
Pflanzendl
Kase, gerieben
Schnittlauch
Kreuzkiimmel
Salz
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